VILDA RATTER

fran Oster Malma

Gravad viltfilé

MED SALLAD & SENAPSDRESSING

4 PORTIONER

400 g filé eller biff av dlg
eller annat vilt

| msk enbdr

/2 msk svartpeppar

4 msk salt

4 msk socker

valfria kryddorter

Dressing:

| liter blandad sallad

2 msk osdtad senap

| msk dppelcidervindger
/2 dl god olja

salt och peppar

Krydda kottet med salt, socker, enbar, svartpeppar
och eventuella kryddorter. Lagg allt i en plastpase
och pressa ut luften. Lat ligga i kylen ett till tva dygn.
Frys sedan kottet i minst en timme.

Skiva det frysta kottet tunt strax innan servering
och lagg upp pa ett fat.

Blanda samma senap, vinéger, olja, salt och peppar i
en stor bunke, vand ned salladen och ligg genast upp
pa fatet ovanpa kottet.

Servera som enkel forritt eller som varmritt
tillsammans med exempelvis potatisgratang.
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